
menu 
  

stworzone przez Karola Okrasę 

Smacznego! 

Karol Okrasa 

 

 

1 gluten 2 skorupiaki 3 jaja, 4 ryby 5 orzeszki ziemne 6 soja 7 białka mleka i laktoza 8 orzechy  
9 seler 10 gorczyca 11 ziarna sezamu 12 dwutlenek siarki 13 łubin 14 mięczaki 

Jeżeli mają Państwo specjalne restrykcje żywieniowe, alergię lub zalecenia medyczne prosimy o poinformowanie osoby przyjmującej Państwa zamówienie  
w celu przekazania wszelkich uwag do naszego Szefa Kuchni. 

cena menu dwudaniowego 120 zł, cena menu trzydaniowego 145 zł 

Do rachunku doliczane jest 12,5% opłaty serwisowej 

 
 
 

przystawki 
65 pln 

 
  Korzenny burak                                                                                                                               

ser Jura Blue, mleko z nerkowca, jeżyna 3,7,10 

Carpaccio wołowe 
majonez Cezar, ser pecorino, kapary czosnku niedźwiedziego 1,3,7,8,10 

Tatar z tuńczyka 
mus z awokado, orientalny humus, rzodkiewka 1,4,7,10,11 

 
 

 
zupy 
42 pln 

 
Barszcz czerwony na zakwasie 

 fasola pawie oczko, oliwa majerankowa, maślanka 7,9 

Zupa porowo-ziemniaczana 
 palony por, ziemniak Hasselback, oliwa truflowa 7,9 

 
 
 

dania główne 
99 pln 

 
Ravioli z borowikiem  

dojrzały ser, emulsja szałwiowa 1,3,7 

Pierś kaczki 
dziki brokuł, sos z pędów sosny, puree z wędzonej śliwki 1,3,7,9,10,12 

Glazurowana makrela 
kukurydza z miso, koper włoski, sezam, pieprz Sancho 1,3,4,7,9,10,12 

 
 
 

specjał 
75 pln / 100 g 

 
Antrykot wołowy   

z sosem z czarnego czosnku i sałatką ziołową 1,7,10 

 
 
 

dodatki 28 pln  
 

- szpinak maślany z grzybami 7 

- ziemniaczki z ogniska z majonezem z palonego siana 3,7 

- frytki podlaskie 1,3,7,10 

- chrupiące warzywa 7 

 


