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stworgone przez Karola Okrase

przystawki
65 pln

Korzenny burak
ser Jura Blue, mleko z nerkoweca, jezyna 3,7,10

Carpaccio wolowe
majonez Cezar, ser pecorino, kapary czosnku niedzwiedziego 1,3,7,8,10

Tatar z tunczyka
mus z awokado, orientalny humus, rzodkiewka 1,4,7,10,11

zupy
42 pln

Barszcz czerwony na zakwasie
fasola pawie oczko, oliwa majerankowa, maslanka 7.9

Zupa porowo-ziemniaczana
palony por, ziemniak Hasselback, oliwa truflowa 7,9

dania gté6wne
99 pln

Ravioli z borowikiem
dojrzaly ser, emulsja szatwiowa 13,7

Pier$ kaczki
dziki brokul, sos z pedéw sosny, puree z wedzonej Sliwki 1,3,7,9,10,12

Glazurowana makrela
kukurydza z miso, koper wloski, sezam, pieprz Sancho 1,3,4,7,9,10,12

s Tylsss

specjal
75 pln / 100 g

Antrykot wolowy
z sosem z czarnego czosnku 1 salatka ziotowa 1,7,10

dodatki 28 pln
- szpinak maslany z grzybami 7
- ziemniaczki z ogniska z majonezem z palonego siana 3,7
- frytki podlaskie 1,3,7,10

- chrupigce warzywa 7

Smacgnego’
Karol Okrasa

1 gluten 2 skorupiaki 3 jaja, 4 ryby 5 orzeszki ziemne 6 soja 7 bialka mleka i laktoza 8 orzechy
9 seler 10 gorczyca 11 ziarna sezamu 12 dwutlenek siarki 13 tubin 14 migczaki

Jezeli majq Paristwo specjalne restrykdje Zywieniowe, alergie lnb zalecenia medyczne prosimy o poinformowanie osoby pryjmujace] Paristwa zamowienie
w celu prekazania wszelkich mvag do naszego Szefa Kuchni.

cena menu dwudaniowego 120 zt, cena menu trzydaniowego 145 zt

Do rachunku doliczane jest 12,5% oplaty serwisowe;




