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Menu degustacyjne
8-daniowe 

Matias marynowany w suszonych podgrzybkach, 
esencja buraczana ze szczypiorem, 

tatar z prawdziwka i wędzonej śliwki

***
Łosoś w popiele, kasza quinoa, esencja z żuru i grzybów, 

serek miętowy, limonka

***
Barszcz grzybowy z coulis z suski sechlońskiej i z zielonkami

***
Pierożki z kaszą jęczmienną

i serem wędzonym, prawdziwki, majeranek, oliwa ziołowa

***
Małże św. Jakuba podwędzone na sianie, pomidorki confit, 

duszonki warzywne, sos pieprzowy

***
Jesiotr pieczony, purée kurkowe, sos brzadowy, 

chipsy z pasternaku

***
Węgorz smażony z prawdziwkami, chrust ziemniaczany, 

polewka piwna z marynatem

***
Mrowisko z miodem faceliowym, piernik pieprzowy

z musem chałwowym, lody cynamonowe

Cena: 380 zł



Menu degustacyjne
6-daniowe 

Matias marynowany w suszonych podgrzybkach, 
esencja buraczana ze szczypiorem, 

tatar z prawdziwka i wędzonej śliwki

***
Łosoś w popiele, kasza quinoa, esencja z żuru i grzybów, 

serek miętowy, limonka

***
Barszcz grzybowy z coulis z suski sechlońskiej i z zielonkami

***
Pierożki z kaszą jęczmienną

i serem wędzonym, prawdziwki, majeranek, oliwa ziołowa

***
Jesiotr pieczony, purée kurkowe, sos brzadowy, 

chipsy z pasternaku

***
Mrowisko z miodem faceliowym, piernik pieprzowy

z musem chałwowym, lody cynamonowe

Cena: 310 zł



Menu degustacyjne
4-daniowe

Matias marynowany w suszonych podgrzybkach, 
esencja buraczana ze szczypiorem, 

tatar z prawdziwka i wędzonej śliwki

***
Barszcz grzybowy z coulis z suski sechlońskiej i z zielonkami

***
Jesiotr pieczony, purée kurkowe, sos brzadowy, 

chipsy z pasternaku

***
Mrowisko z miodem faceliowym, piernik pieprzowy

z musem chałwowym, lody cynamonowe

Cena: 250zł
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